
S A L A T E

G E M I S C H T E R  S A L A T
5,50
B U N T E  B L A T T S A L A T E
5,50

S U P P E N

R I N D S U P P E  M I T  F R I T A T T E N  4 , 9 0

K N O B L A U C H C R E M E S U P P E  
M I T  C R O U T O N S  5 , 5 0

D E S S E R T S

mit Vanilleeis und Zimt-Zucker 7
GEBACKENE APFELRADLN

FEUERKOGEL IM HEMD
Lauwarmer weißer Schokoladenkuchen
mit Weichselragout, Vanilleeis und Schokosauce
dazu Schlagobers  6,50

H A U P T G E R I C H T E

vom Schwein 16,00
in Butterschmalz geschwenkt mit Petersilienkartoffeln 

SCHNITZEL WIENER ART

CORDON BLEU
vom Schwein 17,00
in Butterschmalz geschwenkt mit Petersilienkartoffeln 

S E I T  1 5 2 6

Familie Leitner

BACKERL VOM BIORIND
auf Cremepolenta mit Portweinjus 18,00

HÜHNERFILET GEBACKEN 
IN DER MANDELKRUSTE
auf Rosmarinsaftl und Basmatireis 16,50

TRAUNSEE FORELLE
gebraten auf Zitronen-Mandelbutter
dazu Petersilkartoffeln 18

HAUSGEMACHTE SPINATKNÖDEL
mit brauner Butter und Parmesan 14,50


